
MAHARIS
Feudo Maccari

Italie

Sicile

Sicilia DOC

Syrah

14.5%

rouge rubis intense.

note balsamique, cacao et café.

note balsamique, cacao et café. Un final
sur les épices et pain grillé. Persistance
gustative exceptionnelle.

Macération et fermentation pendant 25
jours. Le vieillissement dure 16 mois en
barriques de chêne français, suivi de 12
mois en bouteille

10 à 15 ans

Viandes rouges braisées,
grillades, carré d'agneau
au romarin, gibier

Rouge puissant :
Puissant, tannique,
complexe et corsé. Un
vin d'une concetration et
d'une intensité

N O S

R E C O M M A N D A T I O N S



SICILE
La plus grande île de la Méditerranée, la Sicile est au niveau quantitatif, mais également au niveau qualitatif, une des régions
viticoles les plus importantes d’Italie. Terre de contrastes, la Sicile partage avec les Pouilles la première place par la superficie de
son vignoble et les quantités vendangées, cependant elle a su mieux que quiconque tirer parti de son potentiel pour produire des
vins de grande qualité. 

Depuis l’Antiquité déjà, les colons grecs tenaient la Sicile en haute considération pour les fruits de son agriculture et de sa vigne. Peu
à peu, ils amenèrent leurs techniques viticoles et développèrent des vins qui s’exportèrent rapidement vers l’Italie péninsulaire. Pas
étonnant, au vu des excellentes conditions naturelles dont l’île jouit : soleil, chaleur et faibles précipitations garantissent une
maturation parfaite. Les sols maigres donnent de l’expression aux vins, tandis que les parcelles cultivées jusqu’à 900 mètres sur les
versants des montagnes produisent des vins aux arômes forts et d’une élégance particulière.

Aujourd’hui encore, de nombreux cépages indigènes subsistent. A ceux-ci se sont ajoutés des cépages internationaux et grâce
notamment à une volonté axée sur une production de qualité, les vins de Sicile ont acquis modernité, élégance et promettent un
avenir radieux.

FEUDO MACCARI
L’histoire de Feudo Maccari commence en 2000 et coïncide avec l’acquisition par la famille Moretti d’une cinquantaine de parcelles
réunies autour d’un même étendard, dans la région du Val di Noto, tout au Sud de la Sicile. Antonio Moretti, propriétaire de la
célèbre Tenuta Sette Ponti en Toscane et sa fille Monica, accompagnés des œnologues de renom Carlo Ferrini et Gioia Cresti ont
réussi à faire en un peu plus d’une dizaine d’années de Feudo Maccari un des plus influents domaines de Sicile.

Réparti sur 50 hectares de vignes, dont une majorité de vignes anciennes, le domaine produit environ 166'000 bouteilles par année
réparties en 6 cuvées dont 3 rouges fréquemment primés et parmi les meilleurs vins de l’île : le célèbre Saia, le Nero d’Avola et le
Maharis. Issus d’un travail minutieux et d’une passion sans faille, les vins de Feudo Maccari sont élevés sur les terres volcaniques
fertiles de l’Etna qui, ajoutées au soleil et au vent constant qui maintient le raisin à bonne température, leur donnent un charisme
particulier, expression parfaite du terroir d’exception dont les vins sont issus.

Découvrez les autres producteurs de Sicile, et particulièrement Planeta, Firriato, Cantina Paolini et Pellegrino.

Cette découverte vous a plu ?
Recommandez ce vin directement sur alfavin.ch

https://www.alfavin.ch/fr/51-vins-sicile
https://www.alfavin.ch/fr/producteurs-155-planeta.html
https://www.alfavin.ch/fr/producteurs-148-firriato.html
https://www.alfavin.ch/fr/producteurs-138-cantina-paolini.html
https://www.alfavin.ch/fr/producteurs-2131-pellegrino.html
https://www.alfavin.ch

